Jidelni listek 2019 Jaro / Léto

Predkrmy

Trhana veprova krkovice v makové housce se salatkem a hor¢iénou majonézou
75 K¢

Marinovany pstruh lososovity s cuketou, koprovym dressingem a bylinkovymi houskami
105 K¢

(V) Carpaccio z rajcat se Slehanym farmarskym syrem labneh, toast
85 K¢

(Pecivo k predkrmim je nasi vyroby)

Polévk
Kureci vyvar s masovymi raviolami a zeleninou
45 K¢

(Také moznost pripravy z bezlepkovych téstovin)

(*) Poctiva kyselice z nosovického zeli s morkovskou klobasou z jatek Machac
70 K¢

(*) (V) Drstkova polévka z hlivy Ustficné
60 K¢

Hlavni jidla

(*) Grilovana veprova panenka s ¢ockou beluga, kofenovou zeleninou
a veprovou stavou
195 K¢

(*) (V) Pohankové krémové rizoto s hlivou ustfi¢nou a syrem Sklepnik z farmy Mensik
160 K¢

Uzenad krkovice z jatek Machac se Speclemi a kysanym zelim
145 K¢



(V) Smazeny farmarsky syr z farmy Mensik v ¢erném sezamu na trhaném salatku,
s varenym bramborem nebo smaZzenymi hranolky, tatarska omacka s varenym vejcem
185 K¢

Smazeny kureci fizek na prepusténém masle s videnskym bramborovym salatem
bez majonézy nebo s varenymi brambory grenaille
180 K¢

(V) Cerstvé téstoviny s cherry rajéatky, rukolou a farmarskym syrem Sklepnik
(také moznost pripravy z bezlepkovych téstovin)
165 K¢

(*) Peceny filet ze pstruha lososovitého s cherry rajcaty, rukolou
a s videnskym salatem bez majonézy
205 K¢

(*) Grilované kureci prso s brambory grenaille, Salotkou, chfestem
a citronovou omackou

185 K¢

Kufe na paprice se Speclemi (kufeci prso)
150 K¢

Détska jidla

(*) Medailonky z kurecich prsou se Stouchanym bramborem
95 K¢

Cerstvé téstoviny s omackou ze sladkych drcenych rajéat, s bazalkou
a farmarskym syrem Sklepnik
(také moznost pripravy z bezlepkovych téstovin)
95 K¢



Salaty

Smés salatl s cherry rajcatky, ¢ervenou cibuli a trhanou krkovici, toast
150 K¢

(V) Salat z okurek, cherry rajcatek a kapii s pestem z pecenych paprik
a s marinovanym farmarskym syrem, toast
170 K¢

Smés saldtl s okurkou, fedkvickami a s marinovanym pstruhem lososovitym, toast
165 K¢

(Pecivo k salatiim je nasi vyroby. MozZnost nahrady bezlepkovym pecivem.)

Dezert

Jablecné livance s pernikovou drobenkou a poctivou skoficovou zmrzlinou
od pana Romanovského z Frenstatu pod Radhostém
75 K¢
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(V) — Vegetariansky pokrm
(*) — Bezlepkovy pokrm

PouZivame suroviny od regiondlnich nebo mensich dodavatelii:

e Maso — malokapacitni jatka Macha¢, Morkov

e Syry—rodinna farma Mensik, Kuncice pod Ondrejnikem
e Brambory - Libor Janecka z Chlebovic

e Pohanka — mlyn Smajstrla, Trojanovice

e Zmrzlina — Tomas Romanovsky, Frenstat pod Radhostém
e Kava Bongusto — rodinna firma z italského Terstu

Tym séfkuchare Martina Lekace a personal restaurace
Vam preji dobrou chut.

Za polovi¢ni porci uctujeme 70% z ceny pokrmu.
Informace o alergenech jsou na vyzadani u obsluhy.



